Crynujcku nporpam : Bunorpagapcreo 1 BHHapCcTBO

Hazus npeamera: Hera u ¢punaauzanmja BuHa

Hacraank: Bnagumup Ilymkam, Tamjan Byayposunh

Cratyc npeameTa: u300pHU

Bbpoj ECIIB: 4

Yciaos:

us npeamera

OO6pa3oBame cTpydmaka y oOlacTH BHHAPCTBA Ca IHJbEM CTHIAKa HAYYHHX CHOCOOHOCTH M aKaJeMCKHX
BEIITHHA M3 00JIaCTH MPUMEHE TPaJHIOHATHHUX M CaBPEMEHUX IOCTyIaKa M CPeACTaBa TOKOM (asza Here M
(mHAMM3aIMje BUHA, Ka0 M [eTaJbHHUje pa3yMeBame edeKaTa MocTymnaka W KOpUIMNeHnX MaTepHjajia y OBHM
(¢azaMa Ha KB&JIUTET M TIIOCTOjaHOCT TIpoM3BelneHOr BuHA. CTHHIAKbE KpPEaTUBHHX CIIOCOOHOCTH 32
ONTHMU3ALMjy TMpoleca 3pema BHHA Y CKJIQJy Ca CBOJCTBUMa CHPOBHHE M IIOCTaBJHEHHM KBAJIUTETOM
IPOU3BOJA.

Hcxon npeamera

IocenoBame MOBOJBHE KOJMMUYHMHE HH(OpPMAIMja pa3yMeBame 3Ha4yaja W IMOBE3aHOCTH XEMHjCKOT CacTaBa
rpokha u 1mMpe Ha MPOU3BOKY BHHA U HA KBAJTUTET (PUHATHOT MPOU3BoAa. JIeTa/bHO pa3yMeBame XEMHU)CKUX
mpolieca KOju ce OJUrpaBajy TOKOM cTapema u (hopMupama BHHA, Ka0 U MpoIleca KBapema U MojaBe MaHa U
Hezocraraka y BuHy. CIOCOGHOCT CBPIIEHMX CTPYYEbaka 32 KBAJUTETHH M OJaroBpPEMEHO CIPOBOHEHE CBUX
HEOIXOJHUX OTIepallrja, Mepa M MOCTyIaKa y [HJbY CTa0WIn3alije U IpaBuiiHe GUHATU3aIHje BUHA.

Capgp:xxaj npeqmera
Teopujcka nacmasa

OOyxBara JeTajbHO CIO3HaBame (hasza Here BHHA, cTabmim3aiuje ((PU3MIKO-XEMHjCKe U MHUKPOOUOJIOIIKE),
MaTepHjaiia, yCioBa U Tpajama J03peBama U cTaperma BuHA. [IpuMeHa oaromapajyhe ompeme, cpeicraBa u
MOCTyMakKa y Iujby 00e30elerba mpaBuIHOT TOKAa Here BHHA Y MOTPEOHOM BpeMeHCKOM mnepuoiy. Omnpema 3a
xnaljeme u rpejame y BuHapuju. Onpema 3a Quirpupame, ONCTpeme U CTa0WIN3alnjy BuHa. [IpiMeHa joHcke
M3MEHE U CNICKTPOMjan3e y TEXHOIOTHju BrHA. [[eBOBOM U TyMIie y TeXHOJI0ruju BiHA. Onpema 3a npame.
Omnpema 3a Mepembe U peryiaiujy y Texaonoruju suna. [lymeme BiHa y Oolie.

Ipakmuuna nacmasa

Bpuiewma notpedHMX KOpeKinja, MOCTYIILH 3a oJpeljuBame oarosapajyher HadyMHa U Cpe/ICTaBa 3a
crabunmzanyjy BuHa. [IpopaduyH Be3aH 3a onpemy.
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Bpoj yacoBa akTuBHe HacTaBe ‘ Teopujcka HacTaBa: 2 ‘ [pakTnyna HacTaBa: 2

Metoae usBolem-a HacTaBe

WHTepakTHBHA NpeaBamka 1 KOHCYJITallje y TPYIH WIK CaMOCTAJIHO 3aBUCHO 0J1 Opoja CTy/ieHaTa; paj Ha
pauyHapy, kopuinheme HHTEpHETa, 3pajia Npe3eHTallja i CEMUHAPCKOT paja.

Ouena 3Hama (MakcuMaJjnu 6poj moena 100)

MOEHa
IIpenucnutHe 06aBese 3aBpINHA HCIIUT IIOCHA
AKTHBHOCT Y TOKY HacTaBe 10
NpaKTHYHA HACTaBa 30 YCMEHHU HCIT 30
KOJIOKBUj yM 30

Hauun npoBepe 3Hama MOTy OWTH Pa3IMYUTH HABEJCHO Y TadeIM Cy caMo Heke onuuje: (IIMCMEHH UCTINTH,
YCMEHH HCIIT, TIPe3eHTallja [IPOjeKTa, CEMUHAPH HUTL......

*MakcuManHa nyxHa | crpannna A4 gpopmara




