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Широка култивација Рузмарина (Rosmarinus officinalis L.) је превасходно у циљу 

производње етарског уља, екстракта и као зачин. Објављенин резултати показали су 

различитост у хемијској композицији етарског уља, што утиче на квалитет, биолошку 

активност и термалне карактеристике етарског уља. Циљ овога рада, је био да се испита 

хемијска композиција,  биолошка активност и термалне карактеристике етарског уља 

рузмарина са подручја Србије и Русије. Етарско уље је додато сунцокретовом уљу у сврху 

испитивања антиоксидативне активности током пржења. Испитивање хемијског профила 

оба етарска уља показало је да су алфа-пинен, еукалиптол и камфор најзаступљеније 

компоненте. Такође, испитивања су показала да је Руско етарско уље имало бољу 

антимикробну активност, док је етарско уље из Србије имало бољу антиоксидативну 

активност током процеса пржења сунцокретовог уља. Испитиваља ће значајно допринети 

примени етарског уља рузмарина као антиоксидативног агента у циљу продужења 



животног века производа, или антимикробног агенса у заштити од различитих 

микроорганизама . 


