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[nb oBOT HCTpakuBama OHO je Ja ce UCITUTAa MUKPOOHOJIONIKY KBATUTET CHPOBOT Marapeher mireka
ayTOXTOHE CPIICKE pace Kao U IpOMeHe MUKPOOHUX MOMyJIalyja TOKoM ckiaaumrerna Ha 4 °C. Ilopex
TOra, ICIIMTUBAaHA je aHTHOaKTepHjcKa akTUBHOCT Marapeher mieka Ha E. coli, L. monocytogenes u S.
aureusHa 15 °C, kao u caapkaj JBa IJlaBHAa aHTHOAKTEPHjCKa MPOTEHHA JTN303MMa U JTaAKTOPEepHHA.
MukpoOnoJIomKO UcIuTHBakE 137 MmojequHaYHMX y30paKa MileKa IPUKYIJbEHUX Y epuory o 21
Mecela IoKa3ao je 100ap MUKPOOHOJIOIKHM KBAJIUTET jep MATOr€HHU KOjU c€ MPEHOCE XPaHOM Kao IITO je
Salmonella spp. u L. monocytogenes HUCY OTKPHUBEHU HH Y JEIHOM aHAIM3UPAHOM Y30PKY, JOK je Opoj
E. coli, Enterobacteriaceae, yxkymuux xonuhopMHUX GaKTepHja, KIIOCTPHIHja KOje PEAYKY]Y CyIduTe u
aepoOHUX crIoporeHux Gakrepuja 6o ncnox rpanuue kBantudukanyje (<1 cfu mL-1) . Toxom
IIECTOAHEBHOT CKJIaauIITeka Ha 4 © C, ykynan 0poj Oakrepuja u Opoj OakTepuja MIIeUHE KHUCEITHUHE
0CTa0 je Ha TIOYETHOM HHBOY JIOK MaToreHe OakTepuje HUCY OTKpuBeHe. Hajjaua aHTnOakTepujcka
AaKTUBHOCT MCIIMTUBAHOT MiIeKa youeHa je Ha E. coli, 1ok je S. aureus OMIA HajMame OceT/bUBa Ha
aHTHOAaKTEpHjCKa jennmbemba Mileka. Mako cy nmoTpebHa 1ajba HCTpaXkuBamba Ja Ou ce y MOTIYHOCTH
pa3jacHWIN aHTHOAKTEPHjCKM MEXaHN3aM M CHHEPTHjCKa aKTHBHOCT PA3IUUNTHX je/Nbemha y Marapehem
MJIEKY, BUCOKH cajipkaj nmu3o3uma (2,63 + 0,03 g L-1) u nakrodepuna (15,48 mg L-1) youeH y
TECTUPAHOM MIICKY MOKE JONPUHETH HeroBOM cHa)xHOM aHTHOAaKTepHjcKOM /ienioBam Y U Moy Kew Y
HepHo/ia CKIAJUIITEHha TOKOM KOjeT ce MoXke 0e30e1HO KOH3yMHpPATH.




