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[Mymeme 3a nekapcke Npou3Bo/ie Ha 0a3u ocTaTaka HakoH 1ehema coka o Buiiama (CLIID) u
KOMEpLHjaIHo Mymemne o Buiama (LICLID) npousBeneHn y MOIyHHAYCTPHjCKOM IIOCTPOj ey
TEeCTUpPaHU Cy U ynopeheHu y morneay 6e30€1HOCTH, XeMH]jCKOT cacTaBa, OMOAaKTUBHOCTH, KBaJIUTETA,
CEH30pPHHUX CBOjCTaBa U TepMuuke cradmiHocTh. Oba y30pka cy Ouia 6e30e/1Ha 3a JbYACKY yrnoTpeoy,
TEepMUYKH cTabmiHa 1 6e3 nojaBe cunepesuca. CLII®D je nmao 3HauajHO Behy KOHLEHTpaLyjy BiIaKaHa
(3,79 1/100 r) 360r Beher yzaena NOKOXKHUIE U CMaTpa ce ,,M3BOpOM BiakaHa'. Beha ¢pakiuja nokoxure
y CHII®-y je Takohe pesyntupana sehoM xomrmunnom MmuHepana (Fe — 3,83 mr/kr nymema) y nopehemy
ca [ICLH® (Fe — 2,87 mr/kr nymema). Konrentpanuja antorujanuna je ouna auxa y CLIID-y (7,58
mg CGE/100 g mymema), IITO CyrepHIle Ja je 3HauajHa KOJIMYMHA aHTOLMjaHnHA YKIIOkhEHa ca
nokoxutie CLI TokoMm ekctpakiyje coka. MelyTum, HefocTajalie Cy CTaTUCTHYKE PA3JIUKE Y
aHTHOKCHJIATUBHO] aKTUBHOCTH M3Mely nBa nymema. [{CLID je 6uo Ma3uBHjU, HE TAKO YBPCT M MAhE
JIETJBUB, Ca HIJKUM BPETHOCTUMA MOYJa €1aCTUYHOCTH U Bucko3HOCTH Hero CLII®D. Mehytum, oba
MyHhEHa Cy T0Ka3alla MPUXBATJEUBO PEOJIONIKO M TEKCTYPHO MOHAIIAke 32 BOhHA mymema. [Ipema
MOTPOIIAYKOM TECTY MeluBa, 28 y4ecHHKa je TaJo MPEJHOCT CBAKOM TICIUBY; IIpeMa ToMe, HUje OUIIo
npedepeHmje npeMa o010 KoM o1 TectTupanux y3opaka. CLIIT 6u ce Morao KOpUCTUTH Ka0 CHPOBHHA 32
MHIYCTPH]y NEKapCKUX BONHUX MyHEHa, IITO JIOBOJIH JI0 BaJOpU3allKje HyCIPOU3BO/a IpexpamMOeHe
WHIyCTpH]E.




