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Александар Тот, истраживач-сарадник за ужу научну област Аналитичке хемије на Природно-

математичком факултету, добитник је награде „Др Зоран Ђинђић, за најбољег младог научника и 

истраживача у 2016. години“. Научне области којима се бави: зелена хемија, синтеза и физичко-

хемијска карактеризација јонских течности, рачунарско моделовање, хемијска термодинамика и 

испитивање солватационих особина различитих биолошки активних компоненти. Аутор је 40 

научних радова са SCI листе и једне монографије (издавач Springer, 2019). Његов индекс 

компетенције износи 232,50, док је број хетероцитата 213 (х-индекс 9).  
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