Hp bpanucnas Hlojuh je nouent Ha Texnonomkom daxyirery Hosu Can, YHuep3urera
y HoBom Canmy. JlobutHuk je cnenujanae Harpazae ,,JIp 3opan Bunhuh™ 3a mmamgor
Hay4YHMKAa M MCTpaXkMBauya 3a CBEyKYHNHHU JonpuHoc Hayuu 3a 2016. ronuny. OGmactu
HCTPAXKUBAYKOT pajia 00yxBaTajy TEXHOJIOTHja Meca U MPOU3BO/Ia O/ MECa M KBAIUTET U
06e30eaHOCT Mpou3BOjAa aHMManHOr mnopekna. Koayrop je 23 HaydyHa paga y
Mel)yHapOIHMM YacoIllMCMMa ca HWMIIAKT (akTopoMm, kao U mpeko 30 caommTema Ha
MehyHapoauuMm koHpepeHijama. OcTBapuo je HMHIAEKC KOMIETEHTHOCTH mpeko 250,
SCOPUS nwurupanoct paaosa uznocu 73, h-ungexc 13.
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