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Др Бранислав Шојић је доцент на Технолошком факултету Нови Сад, Универзитета 

у Новом Саду. Добитник је специјалне награде „Др Зоран Ђинђић“ за младог 

научника и истраживача за свеукупни допринос науци за 2016. годину. Области 

истраживачког рада обухватају технологија меса и производа од меса и квалитет и 

безбедност производа анималног порекла. Koaутор је 23 научна рада у 

међународним часописима са импакт фактором, као и преко 30 саопштења на 

међународним конференцијама. Остварио је индекс компетентности преко 250, 

SCOPUS цитираност радова износи 73, h-индекс 13.   
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