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Др Марија Лесјак је редовни професор из области Биохемије на Природно-математичком 

факултету у Новом Саду. Примарна област њеног истраживања је процена биолошких 

активности секундарних биомолекула биљака, са акцентом на њихов утицај на метаболизам 

гвожђа. За свој научни рад добитница је многих награда код нас и у иностранству, као што 

су: „Покрени се за науку“ (2016), „LʼOréal-UNESCO за жене у науци“ (2016), Dr. Willmar 

Schwabe награда за младе истраживаче (2011), UCL Overseas Research Scholarship за 

докторске студије на University College London (2011-2015). Активно се бави иновативним 

предузетништвом где својим научним резултатима даје виши смисао развијајући производе 

у домену фармације и функционалне хране који се пласирају на домаћем и иностраном 

тржишту. 
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