Jp Hemamwa Tecnuh je HayuyHu caBeTHHMK Ha HaydHOM HWHCTUTYTY 3a mpexpamOeHe
texHonoruje y Hoom Canmy. 3aBpmmo je HOKTOpcke crymuje Ha JlemapTmany
MOJHONPUBPETHUX U IMPEXpaMOCHUX Hayka Ha YHuBep3utety y bonowmu (Mrtanuja).
JlobutHuk je Harpamge ,,R. Ferrarini 3a Hajoosbu gokropar y Urtanuju y obiacTtu
BUHOTpaaapcTBa 3a 2018. ronguny u npBe Harpaze .,Jp 3opan bBunhuh“ 3a najoosmer
MJIaJIOT HaydYHUKa M HCTpakuBaua HA YHuBep3uerery y HoBom Canmy 3a 2023. ronuny.
OOnacTi HEroBOr HCTPaXMBAYKOT paja o0yxBarajy BaJIOpU3alldjy HYCIIPOHM3BOJA
npexpamMOeHe WHAYCTpPHje, pa3BOj U MPHUMEHY CKCTPAKIIMOHUX TEXHHWKA. YUYECHHK je 2
OunatepaiHa, 3 HAIMOHAIHA U 3 €BPOIICKA Hay4Ha MpojekTa. AyTop je 47 HayuHUX pajioBa
y mehyHapomHuM dacomucuma ca UMIakT (akTopoMm, kao u mpeko 30 caommTema Ha
MehyHapoauuMm koHdepennujama. OcTtBapuo je HUHAEKC KommneTeHTHOcTH mpeko 400,
SCOPUS murupanoct pamosa u3znocu 770, a h-uanekc 16.
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