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Др Вања Шерегељ је научна сарадница на Технолошком факултету Нови Сад. 
Добитница је награде „Др Зоран Ђинђић“ за најбољег младог научника и истраживача 
за 2021. годину. Руководилац је пројекта од значаја за развој научно-истраживачке 
делатности АП Војводине, пројектни циклус 2021-2024. године. Научноистаживачки 
рад посветила је истраживању из области хемије природних производа и природних 
антиоксиданата. Наведена истраживања имају апликативни карактер у прехрамбеној, 
фармацеутској и козметичкој индустрији. Аутор је или коаутор 25 научних радова у 
престижним међународним часописима, поглавља у монографији међународног значаја 
и преко 30 саопштења на међународним конференцијама. Остварила је индекс 
компетентности преко 150, цитираност њених радова износи 125, а њен h-индекс 
износи 7.  
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